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LA MIA MAREMMA:
“HOME SWEET,

GREEN AND BLUE HOME!”

amia esistenza degli ultimi otto anni si puo de-

scrivere utilizzando il vecchio cliché della “vita

con la valigia in mano”. Talmente tante le facce
e i luoghi che si affollano nella memoria da farmi ve-
nire il dubbio, a volte, di dove sia “casa”. Un dubbio
che scompare con la stessa velocita con cui mi investe
I'aria di quella parte di Toscana dove sono cresciuta,
perché, come ogni buon migratore, torno sempre al
nido, anche dopo migliaia di chilometri percorsi tutto
d’un fiato. Niente e riuscito a tagliare le radici, nessun
colore, nessuna parlata, nessuna esperienza...
Riconosco immediatamente i profumi e i sapori della
mia terra, ancor prima dei luoghi e dei volti: a Proust
bastava il sapore di una madeleine intinta nel té per
tornare alle origini, a me basta il Mediterraneo sincero
della Maremma. Llestate che investe la selvaggia mac-
chia tirrenica fa esplodere un bouquet di profumi
forti e pungenti, perfetto-accompagnamento di uno
scenario “violento” dove il verde a tratti cupo, a tratti
brillante della costa si staglia contro I’azzurro del cielo
e del mare. Mettetemi bendata su una barca che co-
steggia le rive maremmane in agosto e sapro ricono-
scere i luoghi a occhi chiusi. Ecco, questa & “casa”.
Se si vuole assaporare il meglio di questo Tirreno an-
tico e selvaggio, bisogna fare rotta sulla porta meri-
dionale della Maremma, Talamone, piccola cittadina
che sorge all’estremita di Ponente di una lunga e ven-
tosa baia sabbiosa. A nord di Talamone si estende il
Parco dell’'Uccellina, che comprende una buona fetta
di Maremma, circa diecimila ettari di macchia medi-
terranea in perfetta salute: un posto magico, integro,
che racchiude natura, storia, tradizioni e piccoli segreti.
Ed & in questo Iuogo che entra in gioco uno di quei
personaggi cui vale la pena di dedicare un posto
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d’onore nella sceneggiatura della mia vita. Paolo
Fanciulli € un uomo di mare e della macchia, & un
uomo di questa terra, un amante sincero della natura
toscana, con una vita da pescatore alle spalle e da-
vanti a sé (in foto a sinistra e a pagina 193). Ormai
sono tanti anni che lo conosco e tendo a identificarlo
con il parco e la Maremma, quasi ne fosse una diretta
emanazione, un abitante naturale, parte della flora e
della fauna del luogo. F anche un buon esempio
Paolo, o almeno dovrebbe esserlo per molti di noi e
soprattutto per quanti non riescono a cogliere il va-
lore di un ambiente incontaminato. Cresciuto lungo
queste coste, &€ sempre stato un pescatore. La cono-
scenza millimetrica di questi fondali lo ha reso for-
midabile, nel suo mestiere. Tuttavia, per anni, & stato
anche un abile bracconiere, corsaro delle acque di un
parco che - come spesso accade - & spuntato un po’
all'improvviso, imponendo regole a chi si ¢ sempre
sentito libero di raccogliere i frutti del mare e della
macchia per diritto di nascita. Poi, d'un tratto, una
sorta di folgorazione lo ha spinto nella direzione
opposta, e Paolo ha cominciato a farsi amiche le
leggi del parco e dell’ecologia, riuscendo a conciliare
il proprio antico essere pescatore fin nel midollo
con le esigenze moderne della sostenibilita ecologica.
E cosi ha trasformato la sua Sirena da puro stru-
mento per la pesca a barca pescaturistica, diventando
uno dei paladini pii sinceri e accaniti della natura
maremmana. Centinaia di persone, me compresa,
hanno scoperto la meravigliosa integrita di queste
coste sotto la sua guida esperta. Montare a bordo
della Sirena per una giornata significa fare un corso
accelerato di biologia marina, di ecologia e di impe-
gno ambientale raccontati con il sorriso sulle labbra,
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nel contesto pescaturistico pitt bello che mi sia capi~
tato di sperimentare. Nel corso della gita pescaturistica
con Paolo si viene travolti dal silenzioso fascino di
rive costellate di cale tranquille, compresse tra il verde
cristallino di un Tirreno in perfetta salute e quello
compatto della macchia mediterranea, fino al clou
della giornata, ossia la salpata delle reti a cui tutti de-
vono partecipare: a bordo del Sirena il pranzo bisogna
guadagnarselo! Mentre si liberano le prede dalle reti,
Paolo racconta tutto quanto c’¢ da sapere sui pesci cat-
turati, come un manuale parlante della fauna del Me-
diterraneo. Segue il premio finale. Si fa rotta verso una
piccola cala che si apre sulla costa quando a nord é gia
in vista la brillante, lunga e solitaria (spesso anche
d’estate) spiaggia di Cala di Forno, con le sue dune
sabbiose. Li, ormai a pochi metri dal luogo di sbarco,
si prepara il pranzo: non posso sciorinare il menu in
quanto strettamente dipendente da cid che il mare
fornisce durante la battuta di pesca: a volte si diverte
a offrire prede insolite, pud essere avaro (raramente)
o incredibilmente prodigo... insomma, & un fornitore
capriccioso... Tuttavia, se la fortuna avesse fatto finire
nelle reti un buon pesce serra, consiglio di gustare
ogni singola forchettata della pasta che la fidanzata di
Paolo sa creare con la polpa di questa magnifica preda.
In ogni caso, un’ottima grigliata & il “peggio” che
possa capitare. A contorno, cibi rigorosamente “bio”,
compreso il vino (che non puo certo mancare!), di
produzione dello stesso Paolo, che in un eccesso di
modestia lo ha battezzato “Paolo il Pescatore”.
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LINGUINE AL PESCE SERRA INGREDIENTI PER 4 PERSONE

400 g di linguine

400 g di filetti di pesce s
REGIONE Toscana g ditiletti di pe erra

: 400 ml di ta di pomod
LOCALITA Talamone el o

2 carote
PESCE pesce serra
e : 1cipolla
PESCE ALTERNATIVO ricciola, branzino ;
1 zucchina

: ; 3 : 1 spicchio di aglio
Tagliate finemente le carote, la cipolla e la zucchina e L
; : S e e e 1 peperoncino secco
mettetele in padella con lo spicchio d'aglio intero e l'olio. B
: 5 ; ot } 1foglia di salvia
Lasciate cuocere per 5 minuti, poi unite la passata di po- : ;
A - e , 1 rametto di rosmarino
modoro (o i pelati) con un pizzico di sale e lo zucchero. R . :
oo . L 1 cucchiaino di zucchero di canna integrale
Completate con una sfumata di vino bianco, un po’ di pe- e :
1/2 bicchiere di vino bianco

peroncino e attendete ancora per 5 minuti. Aggiungete i (o G L
. T " . 2 cucchial di olio extravergine di oliva
filetti di pesce serra, profumate con salvia e rosmarino e i " mf v
. S 5 5 sale (meglio se sale de Imalaya
lasciate cuocere per circa 10 minuti. 8

Nel frattempo fate cuocere la pasta, ricordando che le lin-
< TEMPO DI REALIZZAZIONE 30 min.

guine vanno scolate prima del termine cottura previsto -
DIFFICOLTA bassa

perché sono destinate a finire in padella con il sugo, con

il quale si devono amalgamare per circa un minuto. VikE

GEWURZTRAMINER CAMPANER
14,5% Vol.
Az. Cantina di Caldaro - Alto Adige

Dalle Alpi alla Maremma: per le linguine
al pesce serra, un Gewiirtztraminer

dal colore giallo dorato e luminoso.

Al naso, tenendo fede alla nomea di vino
“speziato’, offre note di frutta esotica,
miele, salvia, cannella, per finire con petali
di rosa. Al palato & persistente, rotondo

e armonico con un buon finale aromatico

tipico del territorio.

Ricetta di grande semplicitd ma di “impatto gustativo” assicurato! Mi & stata mostrata (e fatta assaggiare) per la prima volta
dalla fidanzata austriaca di Paolo Fanciulli, la guida maremmana che mi ha spalancato le porte di quellangolo selvaggio
di Toscana. Gi&, perché lldegard & scesa dalle Alpi fino al mare, innamorata di Paolo e di questa terra, che da subito ha sa-
puto interpretare al meglio. Quando ['ho chiamata per raccogliere la ricetta delle linguine al sugo di pesce serra, nel suo
meraviglioso accento tedesco, ha tenuto a specificare che il miglior risultato si ottiene con ingredienti biologici (tra i quali
il salutare sale artigianale dell’Himalaya) come quelli che usa lei quando la prepara per i pescaturisti di Paolo. Concordo
al 100%! Volete cimentarvi nella preparazione di un piatto “full bio?

m PRIMI
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TRANCI DI PESCE SERRA
AL FORNO

REGIONE Toscana

LOCALITA Talamone

PESCE pesce serra

PESCE ALTERNATIVO dentice, ricciola, orata, leccia,
palamita, branzino, pesce spada, tonno

Una semplicissima preparazione al forno che di particolare
ha soprattutto il protagonista, ossia il misconosciuto pesce
serra, splendido sostituto del branzino che vanta ancora
troppo pochi estimatori, rispetto al grande pubblico che
si meriterebbe.

Procuratevi 4 grossi tranci di pesce serra, uno per com-
mensale: potete ricavarli voi stessi dal pesce intero, una
volta eviscerato e squamato.

Ungete il fondo di una teglia con un paio di cucchiai d'olio;
adagiate i tranci e ricopriteli con altri 2 cucchiai d'olio. Ac-
compagnate il pesce serra con il rosmarino sfogliato e tri-
tato e la salvia spezzettata (piccolo, immancabile tocco di
Maremma). Salate e cospargete il tutto con il vino bianco
per aggiungere un profumo di “civiltd” a questo semplice
piatto che sa di “selvaggio”. Mettete in forno a 180 °C per
20 minuti, e avrete il vostro pesce serra al meglio delle sue
possibilita.

INGREDIENTI PER 4 PERSONE

4 grossi tranci di pesce serra

2 rametti di rosmarino

2 foglie di salvia

1/2 bicchiere di vino bianco

4 cucchiai di olio extravergine di oliva

sale

TEMPO DI REALIZZAZIONE 30 min.
DIFFICOLTA bassa

VINO

ETNA BIANCO SUPERIORE
PIETRAMARINA

12,5% Vol.

Az. Benati - Sicilia

Vino dorato, dal colore brillante che
all'olfatto risulta ricco di sentori minerali
con profumo di fiori di ginestra e di frutta
matura. Al gusto spicca una persistente

aciditd, e gradevole freschezza e sapidita.

Il trancio e il filetto, il filetto e il trancio... Rispetto alla miriade di tagli cui siamo abituati mangiando carne, ci sembra infi-

nitamente meno vario il mondo della cucina di pesce, almeno sotto questo aspetto. Anche se la preparazione del pesce &
pili complessa (eviscerare, squamare, spellare, spinare, sfilettare... operazioni ben pitt difficili del battere una bistecca), quello
che poi finisce in padella sono di norma animali interi, filetti o tranci. Il trancio in particolare & un taglio cui si prestano sol-

tanto specie di grandi dimensioni e ottima compattezza delle carni, in genere pesci d'alto mare come il tonno e il pesce spada.

Gli altri candidati alla tranciatura sono, tipicamente, la ricciola, la palamita, la leccia, la lampuga e, appunto, il serra. Il pe-

sce in tranci in genere viene preparato alla griglia, in padella o in forno. Anche gli anguilliformi come grongo, anguilla e mu-

rena, oppure i nastriformi, come lo strepitoso spatola, finiscono sempre in tranci, per ovvie ragioni data la loro lunghezza.
Nel caso di questi ultimi perd vengono preparati quasi sempre in padella, come frittura o in umido.
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Gas Valdelsa

Gruppo di Acquisto Solidale a Poggibonsi

Home page Chi siamo Fornitori e Referent

26/02/11

LA SCUOLA DI CUCINA DI PAOLO IL PESCATORE: LE SEPPIE

Ecco una bella seppia maschio: da dove siriconosce?
la vedete nella foto I'aletta rigata di bianco? ecco quindi
da dove si riconescono | maschi dalle femmine...

A cosa serve riconoscerle? in questo periodo le seppie
si stanno riproducendo, le femmine quindi hanne le
ovaie piene di uova, le ovaie delle seppie hanno un
valore economico immenso, e sono |a parte pid
prelibata della seppia: conviene quindi riconoscere la femmina per una maggiore
attenzione in fase di pulizia.

Fer la pulizia della seppia Paolo si & servito del solito paio di forbici: la prima
cosa da fare e togliere via gli occhi, poi si incide delicatamente per non pia di tre
centimetri la pelle tra gli occhi e si sfila via I'osso centrale, semplicemente
spingendo da dietro e facendolo sfilare via.

A questo punto la seppia si apre delicatamente per togliere sacca del nero,
(ottimo da usare per pasta o risotto), interiora e eventuali ovaie (da gustare
passate in padella, ottime per condire la pasta).

Il corpo della seppia va inciso per togliere l'intestino
(marrone) e a questo punto la seppia & pronta per la
griglia, e allora non va lavata sotto I'acqua dolce, oppure
per essere tagliata a tocchetti per altre preparazioni, a
questo punto quindi va lavata.

Tutto il procedimento sembra facile, ma in realta la
mano inesperta fara incastrare 'osso dentro la seppia, probabilmente rompendo
la sacca del nero e creando un sdisastro in cucina: I"aiuto del principiante é il
freezer, basta raggiungere un livello di meta congelamento, l'esterno sara
scongelato ma le interiora, la sacca del nero, le ovaie saranno congelate e in
cucina non ci sara nessun disastro!
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Hilde ha quindi preparato un ottimo piatto: soffriggere ag
aggiungere le verdure,

lio e rosmarino,

in questo caso porri e carote, ma vanno benissimo
anche i finocchi, le zucchine la cipolla ecc._.

dopo qualche minuto di cottura aggiungere le seppie
tagliate a tocchetti, peperoncino, curcuma e sale
dell'himalaia, sfumare con abbondante vino bianco e far
cuocere per circa diect minuti.

La curcuma regala un sapore eccezionale......

Ecco Paolo intento a pulire il cefalo.......

il cefalo & un pesce comune nei nostri mari, la prima
cosa da fare € la desquamazione: Paolo si serviva di un
paio di forbici "SPECIALI" in commercio esistono

Alla nostra domanda: perché togli le squame?, Paolo ci ha candidamente
risposto che .. la pelle del pesce & buona da mangiare, non ha senso quindi
lasciarvi le squame, nel caso in cui il pesce venga invece fatto alla griglia, 1a pelle
tende a seccarsi e quindi non & pii commestibile.
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Faolo comunque desgquama ugualmente il pesce e lo passa in molto olio d'oliva
in modo da non farlo attaccare alla griglia e gustare anche la pelle.

MNella cottura alla griglia ci si deve ricordare di cercare una cottura dolce,
lontana dalla brace altrimenti il pesce diventa troppo secco.

Il pesce si apre quindi per il ventre con le forbici, si
tolgono tutte le interiora, ogni imanenza di sangue e
tessuti deve essere tolta, si stacca poi la testa, che in
questo caso non € commestibile e si passa sotto
I'acqua dolce per il lavaggio.

MNel caso in cui 'esemplare abbia le uova, troveremo
una sacca lunga piena di palline gelatinose subito sotto
il ventre: le uova sono buonissime da mangiare passate
in padella con un filo d'olio.

A guesto punto il pesce @ pronto per le successive preparazioni: anche se
viene messo alla griglia Paolo ci ha consigliato di aprire il pesce in due e posarlo
sulla griglia aperto ma non sfilettato, il sapore ne guadagna.

Mel caso invece in cui siano necessari filetti, ci si deve munire di un coltellino bel
affilato e con la lama molto flessibile, a quel punto, muniti di guanti robusti, si
comincia la sfilettatura: con questo sistema si perde comungue la carne vicino
alla spina centrale che & la pil saporita del pesce__.

Faolo, con l'aiuto di Hilde, ha sfilettato un paio di cefali per una gustosa e
originale ricetta: in una padella con poco olio ha messo a soffriggere aglio
vestito, rosmarino, aggiungendo pol porro e carote, ha sfumato con del vino
bianco e ha aggiunto i filetti di cefalo tagliati a tocchetti, ha quindi aggiunto un po'
di sale dell'Himalaia, una bella manciata di capperi e proprio alla fine
peperoncino, un cucchiaio di panna da cucina biologica e una spruzzata di

parmigiano.
Owviamente il nostro scetticismo circa l'uso della panna e del parmigiano era

evidente, ci sono
state anche delle belle critiche da certi puristi del pesce in realta il piatto era

ottimo ed é finito in pochi minuti '

Pubblicato da michela a 08:04
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stallo
Croazia: le rocce bianche
Maremma: spiagge di pini
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¢ chi sostiene che la Maremma sia uno stile
di vita. Non a torto. Perfino il New York Times ha da poco indicato
questa terra tra le 44 migliori mete al mondo (la prima delle italiane,
I'undicesima nella classifica totale) per chi cerca una destinazione tu-
ristica incontaminata, tranquilla, ecosostenibile. La Maremma, cuo-
re selvaggio della Toscana, vince la concorrenza puntando sulla tra-
dizione, e anche per questo resta uno degli angoli pit verdi e meno
inquinati d'Italia. I numeri confermano la tendenza. Negli ultimi

cinque anni il turismo in termini di presenze ¢ aumentato circa del
3,8 per cento (e dell’8 4% rispetto al 2010 secondo le ultime stime
dell'amministrazione provinciale). “La nostra filosofia & quella del ri-
spetto e della tutela dell'ambiente”, spiega Valter Nunziatini,
dell’Azienda Regionale Agricola Alberese. “Si dorme in antichi ca-
sali restaurati a regola d'arte, si fanno passeggiate a cavallo con i but-
teri, soste golose a base delle materie prime del territorio e di buon
vino, e lunghe uscite nella natura incontaminata e silenziosa nel
Parco Regionale della Maremma”. Anche via mare. Ogni mattina,
dal porticciolo di Talamone, Paolo Fanciulli (cell. 333.28.46.190,
www.paoloilpescatore.it), uno dei precursori del pescaturismo in
Italia, parte con il peschereccio Sirena per costeggiare il Parco
dell’Uccellina. A bordo, ecoturisti di ogni eta. La prima tappa &
Cala di Forno, insenatura riparata da tutti i venti. Sbarcati sulla

128 BOVEGTUgRO
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spiaggia sabbiosa, dominata dai resti di una torre saracena, capita di

vedere caprioli, daini e cinghiali mentre si spingono fuori dalla fitta
macchia mediterranea che circonda la cala. Poi si riprende il largo
per recuperare le reti calate la sera precedente. Una pesca rispettosa
dell’'ambiente: niente strascico, solo tramaglio, perché nelle reti ri-
mangano solo i pesci piti grandi, senza alterare I'ecosistema e com-
promettere il ripopolamento. Mentre issa le reti, Fanciulli da spie-
gazioni sul pescato; poi, tutti insieme, si prepara la grigliata e si as-
saggiano i prodotti biologici maremmani e il vino, Vermentino o
Ansonica. Dopo pranzo ci si avvicina all'insenatura delle Cannelle
(da Talamone ci si arriva anche a piedi in 3 ore e mezzo, con il sen-
tiero T2), per poi lambire gli scogli a picco sul mare della falesia di
Talamone, dove nidificano il falco pellegrino e il corvo imperiale, tra
le grotte dedicate a una principessa rapita dai Saraceni. Fanciulli, che

1. Declivi verdi a
perdita d’occhio.
L'entroterra in
Maremma alterna
vigneti e uliveti a
distese di prati.

2. |l Sirena, la
barca con cui
Paolo Fanciulli,
pescatore, guida
escursionistica

e ambientale,
organizza battute
di pesca nella
zona di Talamone.
3. Polpo appena
catturato dai marinai
del Sirena.

& anche guida ambientale, con meticolosita illustra i segreti della flo-
ra e della fauna del parco (in libreria il nuovo vademecum Maremma
in Fiore, Moroni Editore).

Le stesse spiagge si raggiungono con barche a vela o gommoni a
noleggio dal molo di Talamone (Vela Passion, cell. 347.26.07.983,
www.velapassion.it, gommoni dai 5 metri, con o senza patente, da
150 € al giorno esclusi i consumi, o barche a vela da 12 metri dai 400
€ al giorno, con patente, oppure Ultimo Cecconata, cell.
337.70.40.10, gommoni 4,5 metri da 120 €, gozzo 6,5 metri da 150 €,
motoscafo 5,40 metri da 120 € al giorno a giugno). Lincanto verde
continua soggiornando nella suggestiva torre spagnola d'avvista-
mento (I'unica abitabile di tutto il Parco), nella villa a mare o negli
chalet del Club Le Cannelle, a cui si arriva percorrendo 6 chilo-
metri di sterrata nel Parco. La torre, su tre livelli, ha: al pianoterra
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MAREMMA & GROSSETO | Pescaturismo

SETTING SAIL FROM TALAMGNE WITH PAOLO / DA TALAMONE CON PAOLO

THE GUARDIAN OF THE SEA
IL GUARDIANO DEL MARE

or a day at the seaside, discovering nature and traditions, if you're

in the Maremma area, we recommend a different sort of trip out

to find out about Parco dell’Uccellina with its coastline and bays.
Talamone is the right port of departure for these trips. Here, on the
quay, you'll find Paolo Fanciulli and enjoy the sun with him, setting sail
along the park's coastline, discovering the flavour of the sea and retrac-
ing the traditions of the world of fishing.
Spend a day dedicated to fishing tourism aboard fishing boats to reveal
wonderful parts of the coast, as well as a chance to become expert fish-
ermen. Fishing tourism is a relatively new kind of tourism, which tends
to make one understand that it isn't always the fishermen who exploit
the sea; on the contrary, they are often the sea's main guardian. You
set sail at dawn and head out to where the nets were cast the night be-
fore. During the journey, you'll learn the tools of the trade, customs and
rules to be followed to protect the marine environment. You can then
do some deep-sea fishing with sports gear as well as traditional fish-
ing using deep-sea boulters, trammel nets, creels and "ciancioli" lines.
Depending on the trip, you can even go swimming if you want to, but
awareness of and respect for the sea and its ecosystem are the aims of
the day.
There's something amazing about watching bass, bream and mullet be-
ing pulled out before your very eyes and eating them having just been
caught and cooked, as well as hearing the countless anecdotes of an
ancient trade.
This day dedicated to fishing tourism in Paolo's company in particular,
local expert on and in the sea, is an experience that you have to try for
yourself. He is a seafarer, the son of seafarers, with sun-burnt skin and
a sincere smile, who tells us how fundamental it is to protect the sea.

er una giornata “tutto mare”, alla scoperta della natura e delle

tradizioni, se vi trovate in Maremma vi suggeriamo un’escursio-

ne da un'angolazione diversa, per scoprire il Parco dell’Uccellina
con le sue coste e le sue calette.
Talamone ¢ il porto giusto per queste escursioni. Qui, sul molo troverete
Paolo Fanciulli e con lui, facendo rotta lungo le coste del parco, potrete
godere del sole scoprendo il sapore del mare e ripercorrendo le tradizio-
ni del mondo della pesca.
Una giornata di “pesca-turismo™ a bordo di pescherecci per scoprire
angoli splendidi di litorale, ma anche per diventare provetti pescatori.
Il pesca-turismo ¢ una “disciplina” turistica relativamente nuova che
tende a far capire che il pescatore non sempre ¢ lo sfruttatore del mare,
ma spesso ¢ il suo primo guardiano. Si parte all’alba e ci si dirige dove la
sera prima sono state calate le reti. Durante il viaggio si scopriranno gli
arnesi del mestiere, le abitudini e le regole da seguire per salvaguardare
’'ambiente marino. Si potra poi effettuare la pesca d’altura con I'attrez-
zatura sportiva, ma anche quella tradizionale con i palangari, i tramagli,
le nasse e i cinacioli. A seconda del percorso, per chi lo vorra, sara anche
possibile fare un bel bagno, ma l'obiettivo della giornata ¢ soprattutto la
conoscenza e il rispetto del mare e del suo ecosistema.
Incredibile veder tirare su davanti ai nostri occhi spigole, saraghi, mug-
gini, assaggiarli cucinati appena pescati e infine ascoltare i mille aned-
doti di un mestiere antichissimo.
Una giornata di pesca-turismo, che potremmo definire “I’agriturismo
del mare”, in compagnia soprattutto di Paolo, conoscitore della zona
sopra e sotto il mare, & un esperienza da provare. Lui & un marinaio,
figlio di marinai con la pelle bruciata dal sole e il sorriso sincero che
racconta di quanto sia fondamentale salvaguardare il mare. «Iniziando
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Rassegna Stampa Pescaturismo — Paolo Fanciulli




"Beginning with Posidonia, which is the forest of the sea bed, without
which nature does not grow. Dragnets are merciless killers that destroy
it in 5 minutes and, with it, prized fish roe like snapper, lobster and
gurnard that can hardly be found any more. On the other hand, small-
scale fishing, comprising approximately 80% of Italian fishing boats,
use other systems instead which safeguard the sea: deep-sea boulters,
trammel nets and creels with the mesh of the nets made ad hoc to select
the catch, which is always different depending on the season. In spring
and autumn, there's oily fish with palamito tuna, bream, mackerel and
oblade making an appearance later on.

Paolo gets excited; after all, he spreads a proper culture. He is a former
Greenpeace activist; a true fisherman, a man who never stops fighting
for his sea, an environmental guide who — especially out of season -
even organises a fishing tourism homecoming (by land) hiking or on
horseback or in off-the-road vehicles in Parco dell’Uccellina.

Info and reservations: tel. 333 2846199
Web site: www.paoloilpescatore.it

dalla poseidonia, che ¢ il bosco del fondale, senza cui non cresce la
natura. Le reti a strascico sono killer impietosi che la distruggono in
5 minuti e con essa le uova di pesci pregiati quali dentici, aragoste e
capponi che, infatti, non si trovano quasi piti. La “piccola pesca” invece,
fatta da circa 1'80% dei pescherecci italiani, invece, usa sistemi diversi
che salvaguardano il mare: tramaglie, nassi e palangari con maglie delle
reti fatte ad hoc per selezionare il pescato, sempre diverso a seconda
della stagione: in autunno e primavera ¢'¢ il pesce azzurro e pit tardi
appaiono i palamiti, le orate, le sugherelle e le occhiaie.»

Paolo si infiamma, del resto lui divulga una cultura giusta; ¢ un ex atti-
vista di Greenpace, & un pescatore vero, un uomo che non smette mai di
lottare per il suo mare, una guida ambientale che, specie fuori stagione,
organizza anche un rientro di pescaturismo, via terra, facendo trekking,
oppure a cavallo o in fuoristrada nel Parco dell’Uccellina.
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mare meglio di un pescatore". Parola

di Paolo Fanciulli. Seduto sul Sirena,

un piccolo peschereccio bianco e azzurro, pulisce
lecce e palamite, due specie che difficilmente

si trovano tra i banchi del supermercato.

E quasi mezzogiorno e la barca sta facendo
ritorno a Talamone, porto di origine romana

nel comune di Orbetello, cuore dell'Argentario.
Mentre eviscera e sfiletta, Paolo ricorda

al gruppetto di turisti ospiti sul Sirena le sue
battaglie a difesa dell'ambiente e contro le reti

a strascico dei grandi pescherecci: "E come se
passassero un aratro sul fondale, distruggono
tutto -spiega-. Per impedirglielo abbiamo buttato
dei blocchi di cemente, se ci provano di

nucvo le reti si rompono”.

Paala & una dei pionieri (ha iniziato nel

1992) della pescaturismo, attivita che permette
ai pescatori di salvarsi dall'estinzione e, allo
stesso tempo, di far conoscere il mare a chi &
abituato a stare solo in spiaggia.

La giornata inizia alle sette del mattino, con
colazione a bordo: torte, brioche e un thermos
di caffé. Paolo ripercorre la sua storia, mostra
|"'attrezzatura e infine indossa una cerata arancio,
la sua divisa. Lo aspettano quattro tappe,

una per ogni rete da recuperare, € man mano
che passa al setaccio le maglie con le mani, i
secchi si iempiene di soglicle e seppie. Una
volta appredati a Talamene, accompagna i turisti
in fuoristrada nel Parco della Maremma.

C'é tempo per una passeggiata e poi di si ritrova
per pranzo: antipasto di palamita cruda

seguito da pasta al ragu di leccia e tantissimo
pesce alla griglia (la giornata costa 90 euro a
testa). Mentre cucina, Paclo ne approfitta per
spiegare ai commensali quali sono le attrezzature
giuste per non intaccare I'habitat naturale:

il tramaglio, rete che non tocca il fondo, e

il palangaro, un lunge filo con tanti ami. "Voglic
che tutti vedane come si lavora in mare

nel rispette dell'ambiente -aggiunge-. Dobbiamo
essere pill consapevoli di come arrivano i

pesci sulla nostra tavola". Con un occhio di riguardo
nei confronti della biodiversita. "Non

esiste pesce ricco o povero, ma soltanto fresco

e locale, da conoscere e valorizzare; sapori che
cambiano con il passare delle stagioni, ma anche
di giorno in giorne, a seconda di che cosa

finisce nelle reti”, sottolinea.

Fare pescaturismo vuol dire anche dare
sostenibilita economica alla piccola pesca. Le
buone reti e la conoscenza dei fondali, infatti,
non bastano pid: bisegna diversificare. E cosi

si accompagnano i turisti al largo, come fa
Paclo, oppure si trovano nuovi mercati. E il

caso del "Gruppo paritetico” formato da piccoli
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pescatori dell'Argentario. "I Gas di Milano,

e poi di Monza e Roma, hanno cominciato

a comprare il nostro pesce nel 2009 -ricorda il
capitano della Sirena-. Grazie al loro sostegno,
alcuni di nei sono riusciti ad aprire un banco
nel porto di Santo Stefano".

Forse sarebbe stato pid facile cambiare mestiere.
Ma chi & cresciuto in mare non vuole

lasciarlo. Anche se spesso sembra di navigare
controcorrente. "Quando ho cominciato

c'erano vincoli assurdi: non erano ammessi i
bambini, né si poteva uscire di notte -ricorda
Paolo-. C'& voluto tempo per convincere il
ministero delle Politiche agricole che nessuno
meglio di noi pué portare in mare i turisti".

0ggi sono tredici in Italia gli aderenti a Pescatour,
associazione che ha dato vita al marchic
"Pescaturismo" che garantisce sia la qualita

che la serieta dei servizi offerti ai turisti nel
rispetto del mare. Gli scogli da superare sono
ancora molti: il principale & quello che obbliga

i pescatori a dichiarare che almeno il 51 per
cento del loro reddite deriva dalle reti. Altrimenti
nen vengono considerati professionisti

e perdono le agevolazieni. "Quando si esce con

i turisti perd si prende di meno -spiega Giampaolo
Buonfiglio, presidente dell'Asseciazione

generale cooperative italiane-. Ma questo dovrebbe
essere considerato un valore aggiunto, perché permette di salvare il mare.

Testo: Mara Pace
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1. PRESENTAZIONE DEL PROGETTO

SUMMER SCHOOL PLEF
“Valorizzazione del territorio e delle sue imprese grazie alla sostenibilita

come leva competitiva”

Summer School Plef ¢ un progetto della

Fondazione Planet Life Economy Foundation

— Onlus, che integra il programma di

conferenze mensili del Comitato Scientifico
terminato a giungo e in calendario
nuovamente da Settembre a Novembre,

presso la Societa Umanitaria.

PLEF é una libera Fondazione senza scopo
di lucro che si occupa di dare concretezza ai
principi della Sostenibilita al fine di includerli
nelle dinamiche gestionali dell'impresa
(strategie, competitivita, valore aggiunto,
finanza, processi produttivi, ecc.) facendo
attenzione alle reali aspettative dei
cittadini/consumatori  (qualita di  vita,
emozione, piacere, divertimento).

PLEF promuove la realizzazione di un nuovo
modello di valore economico e sociale in
grado di creare vero “Valore” (economico,
sociale, ambientale, umano) superando le tesi
contrapposte  della “Crescita” e della
“Decrescita”.

Summer School Plef é un progetto giovane
ma che gia nel primo anno di realizzazione
e stato accolto con entusiasmo,
confermandone le potenzialita.

La settimana dal 16 al 23 Luglio i partecipanti
hanno vissuto un’esperienza indimenticabile
immersi nella campagna toscana tra opere
d’arte, musica, parchi, musei, monumenti,
buona cucina e naturalmente...il mare! Un

viaggio che ha permesso loro di scoprire

nuove realta, sperimentare, stupirsied
imparare.

Nel corso della settimana i partecipanti
hanno avuto la possibilita di applicare i
principi di PLEF e il metodo del
posizionamento competitivo, secondo il
paradigma di PLEF per I’economia
sostenibile, per valutare in termini descrittivi
la potenzialita del territorio esaminandone le
caratteristiche e la traslabilita ad altri
territori.

A tal fine ci siamo serviti di alcuni strumenti
originali di PLEF:

1. la matrice di opzioni di comparto;

2. la scheda

posizionamento strategico;

riepilogativa del

3. la matrice delle correlazioni sintomatiche.
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Pescaturismo, con Paolo il pescatore

artedi mattina raggiungiamo il porto
di Talamone da cui salpiamo a bordo
della  Sirena, la barca di Paolo

Fanciulli, altrimenti detto “Paolo il Pescatore”.

PAOLO IL PESCATORE

Paolo cresce in un ambiente dedito al
bracconaggio ma e troppo innamorato del
mare e della natura per seguire questa strada
e cosl, a meta degli anni 80, inizia la propria
attivita in favore dell’ambiente e contro la
pesca a strascico.

Paolo Fanciulli e stato il primo in Italia, nel
1992, ad aver attivato il pescaturismo, inteso
come didattica ambientale e valorizzazione

dell’ambiente costiero.

LA PESCA A STRASCICO

La pesca a strascico e una pratica illegale che
tuttavia e esercitata correntemente. Questo
tipo di pesca e detta “a strascico” perché il
lembo inferiore della rete (lima) viene armato
illegalmente con una catena dal peso di 4-5
tonnellate, arando in questo modo il fondale e
staccando tutti gli organismi presenti, che
vengono raccolti senza alcuna selezione per
dimensioni o qualita. Questa tecnica di pesca
porta allo scarto di oltre il 40% del pescato.
La pesca illegale, inoltre, distrugge sia la
fauna che la flora acquatica. La Posidonia
Oceanica € un genere di pianta d'acqua che
offre riparo a molte delle piu pregiate specie
di pesce e di molluschi. Inoltre, le spiagge
circostanti beneficiano della riduzione del
moto ondoso operato dalla Posidonia.

La pesca illegale rappresenta il fattore
primario della progressiva diminuzione degli
stock ittici e del pescato che negli ultimi

vent’anni anni ha raggiunto la quota del 50%.

CONTRO LA PESCA A STRASCICO

Per contrastare questo fenomeno la Regione
Toscana pubblica, nel 2004, la Relazione sullo
stato dell’ambiente marino e costiero che segna
I'avvio di progetti per la protezione dei
litorali e per il ripopolamento ittico.

Tra questi nasce il Progetto INTERREG IIIA -
Moniqua per l'installazione di dissuasori della
pesca illegale, predisposto dall’ARPAT
(Agenzia Regionale per la Protezione
dell’Ambiente Toscana) e il progetto della
Provincia di Grosseto per la collocazione di
barriere di ripopolamenti ittico.

Il dissuasore e formato da tre piramidi di
cemento armato posate sul fondo marino e
collegate tra loro da una fune che galleggia
grazie a delle boe. Alla fune sono attaccati
degli uncini che impediscono lo strascico delle
reti. Le piramidi, inoltre, hanno dei fori
dentro i quali si crea un habitat ideale per la
tana dei pesci.

L’ARPAT, pero, non dispone dei
finanziamenti necessari per la realizzazione
del progetto e cosi I’Associazione dei pescatori
artigianali della zona e i molti turisti decidono

di finanziare personalmente il progetto.

IL PESCATURISMO

L’ecocosistema del mare della Maremma
rappresenta I’ambiente ideale di vita per ogni
specie marina, mediterranea pelagica e
costiera, nonché un’area privilegiata per la
loro produzione e crescita. I mare della
Maremma, fino al parco Naturale della
Maremma, corrisponde alla zona piu a est del
“Santuario dei Cetacei”. Il mare della
Maremma, grazie alla grande presenza di
luce, e ricco di popolazioni vegetali e di
specie animali. Anche la costa e ricca di
meraviglie. Lungo i suoi 160 km alterna

spiagge di sabbia fine e bianchissima a
27
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scogliere a picco sul mare, baie isolate, borghi
marini, porti turistici e fondali affascinanti. E
proprio questo il tesoro naturale che Paolo e
tutti i pescatori che si occupano di pesca
turismo desiderano proteggere.

Il pescaturismo e un’attivita turistico-
ricreativa che si svolge a bordo dei
pescherecci, volta alla diffusione della cultura
del mare e del patrimonio di conoscenze e
saperi legati ai mestieri e alle tradizioni

marinare.

LA NOSTRA ESPERIENZA CON PAOLO
La giornata a bordo del peschereccio con
Paolo varia a seconda delle condizioni
climatiche e della stagione.

Paolo, infatti, ha organizzato la sua attivita in
modo tale da riuscire a destagionalizzare
I'offerta differenziandola a seconda delle
condizioni meteo e delle preferenze dei
singoli gruppi.

Il giorno del nostro arrivo a Talamone il
tempo minaccia pioggia e cosi Paolo decide
di portarci in mare solo la mattina. In barca ci
racconta delle lotte che ha affrontato per
combattere la pesca a strascico.

Tra le tante, citiamo il blocco di Porto S.
Stefano (1990) attuato insieme a Greenpeace,
la petizione al Ministro nel 1992, e una serie

di innumerevoli denunce alle Autorita.

Col tempo Paolo e riuscito a creare un
movimento di opinione locale che ha portato
la Regione Toscana ad assumere una
posizione sempre piu decisa nella direzione
della protezione della fascia costiera per
prevenire le attivita illecite di pesca a
strascico entro le 3 miglia dalla costa e nelle
zone a batimetria inferiore ai 50 metri.

La mattinata in barca prosegue con la
smagliatura del pescato, impariamo cioe a
togliere il pesce dalle reti e a riconoscerne la
specie.

Percorriamo poi le coste per osservare le baie
e i nidi degli uccelli.

A pranzo raggiungiamo il Parco Naturale
della Maremma, dove Hildegard, la
compagna austriaca di Paolo, cuoca di
professione, cucina per noi il pescato.

Paolo ¢ stato un wuomo coraggioso con
un'intuizione importante che gli ha permesso di
dimostrare come sia possibile raggiungere un
«modello di sostenibilita tra societa umana e
ambiente. Obiettivo per il quale non servono
isolate aree protette, ma solo una diffusa gestione

equilibrata delle risorse».

28
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SCHEDA RIEPILOGATIVA DEL POSIZIONAMENTO STRATEGICO DI PAOLO IL PESCATORE

FATTORI COLLEGATI Al PRODOTTI E ALLE IMPRESE CONCORRENTI CHE
SODDISFANO GLI STESSI BISOGNI

VARIABILI QUALITATIVE COLLEGATE ALL’ECONOMIA
SOSTENIBILE

Agenzia turistiche, turisti e in
particolare ambientalisti,
appassionati di barca, cavallo, Associazioni ambientaliste,
TARGET : - STAKEHOLDERS o . -
pesca, cucina, snorkeling, comunita locali, media, scuole
birdwatching, trekking.
Associazioni ambientaliste.
Materiali: |a cucina del
. e pescato, accesso a zone
Iniziatore di un’attivita turistica ]
. costiere del parco
collegata alla pesca ad oggi X .
BENEFICI ESSENZIALI ; MATERIALI ED dell’Uccellina
unica come offerta nella o .
INDIVIDUATI . IMMATERIALI Immateriali: esperienza della
Toscana. Una giornata
. pesca, governo della barca,
particolare. . . .
testimonianza sulla difesa
dell’ambiente marino
BIO IMITAZIONE . . -
. - Utilizzo di metodi di pesca
CATEGORIA DI PRODOTTO Turismo sostenibile (CRADLE TO . L . .
rispettosi dei fondali marini
CRADLE)
Escursioni di una giornata in
gruppi formati o casuali. INDIVIDUALE Parte di programma collegati
MobI E MOMENTI DI CONSUMO . . o .
Destagionalizzati e RELAZIONALE ad altri enti o presentatori
personalizzati.
VALORE
LIVELLO DI PREZZO Medio RicoNoscIUTO Valore superiore al prezzo
PREZZO GIUSTO
SUGGERIMENTI

Nel rispetto della specificita della proposta
oggi disponibile, si ritiene possibile
espandere l'opportunita ad una domanda

sicuramente maggiore di quella che viene

soddisfatta, attraverso la preparazione in
senso piu operativo di altri pescatori e barche
che operino nell’intero arcipelago toscano

con le stesse finalita.

SCHEDA RIEPILOGATIVA DEL POSIZIONAMENTO STRATEGICO DI PAOLO FANCIULLI

Fattori prioritari
(SETTORE SERVIZI)

PESCATURISMO

1. Induzione e valorizzazione dei bisogni culturali e
governo della risposta

Intercettato grazie al talento personale

Non i

2. Evoluzione dei modelli di formazione imprenditoriale

approccio possa essere sviluppato a favore del territorio
operando per la costruzione e la valorizzazione di una
cooperativa in grado di operare nell’arcipelago toscano.

ntercettato. Richiederebbe la consapevolezza che questo

3. Integrazione delle forze originali del territorio

Intercettato a suo favore come dimostra la domanda continua
nel corso dell’anno che si determina pure in assenza di un vera e
propria comunicazione e a favore delle imprese coinvolte nel
Parco dell’Uccellina.

29
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Der starke Mann und das Meer

Ein italienischer Robin Hood lehrt die Schleppnetzfischer das Fiirchten

Von Fritz Lietsch

Es gibt Gesetze, Vorschriften oder Forderungen zum Schutz
der Natur — manchmal reicht aber einfach auch ein starker
Wille und die Liebe zum Erhalt der Schopfung, um etwas
zu bewegen. Der Held unserer Geschichte hat im wahrsten
Sinne des Wortes Berge versetzt, genauer gesagt Beton-
blécke, um sein geliebtes Meer vor Schleppnetzfischern zu
schiitzen und sich dabei auch handfeste Morddrohungen
eingehandelt.

Herbst 2009: Eine Woche Living Lakes-Konferenz in Italien
am bedrohten Lago di Trasimeno. Mehr als 150 engagierte
Naturschitzer aus der ganzen Welt, die sich fiir den Erhalt
bedrohter Seen einsetzen vom Baikalsee iiber den Bodensee
bis hin zum Titicaca-See. Konferenzen, Reden, Beschliisse.
Was gibt es nach getaner Arbeit Schéneres, als durch die
wunderschone Toskana ans Meer zu fahren? Spontan fiel
die Wahl auf Talamone, einen pittoresken Kiistenort in der
Maremma. Ein Ort wie aus dem Bilderbuch: Die alte Burg,
enge Gasschen, Steilkiiste und ein kleiner Hafen. Dort liegt
ein Boot mit einem kleinen Schild ,,Pescaturismo”.

Paolo, der Oko-Fischer

Meine Interesse ist geweckt — nur leider: Ein freundlicher
Mann, der an Bord Netze repariert erklart mir: Today no
tourist trip — an diesem Tag keine Touristenfahrt.

Meine Enttduschung zeigt Wirkung, denn Lucio, der freund-
liche Mann, greift zum Handy. Kurz danach erklart er mir,
dass Paolo, il pescatore oder the fisherman, in einer Stunde
kommen und mich und meine Séhne einfach mitnehmen
wird. Zum Einholen der Netze, die er am Morgen gelegt hat-
te. Als wir spater auslaufen erklart Paolo, ein Naturbursche
wie aus dem Bilderbuch, mit blitzenden Augen, wie er zum
Pescaturismo gekommen ist. ,Ich méchte den Leuten die
Begeisterung flir das Meer und seine Schitze nahebringen.
Ich will ihnen zeigen, welche Fiille wir noch haben und wie
bedroht sie auch ist. Ich breche eine Lanze fiir den verant-
wortungsbewussten Umgang mit dem Reichtum der Natur”.
Und dann verfinstert sich sein Blick. ,Bei uns in Italien zer-

www.forum-csr.net

stort die Profitgier alles. Direkt vor der Kiiste hatten illegale
Schleppnetzfischer in den letzten Jahren systematisch die
Unterwasserfauna und -flora ruiniert. Da konnte ich doch
nicht tatenlos zusehen!”
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Als ,schlafende Agenten” lauern die massiven Betonblécke mit ihren Eisenhaken auf die illegalen Schleppnetzfischer. Die Betonrdhren
daneben dienen als , Fischhduser*. Sie bieten einen Platz zum Laichen und als Schutz fiir die junge Fischbrut.

Schleppnetze machen den Meeresgrund zur Wiiste

Und Paolo Fanciulli gerdt immer mehr in Rage: ,Jede Nacht
liefen Schleppnetz-Trawler aus und zogen mit tonnenschwe-
ren Gewichten beschwerte Netze iiber den Meeresgrund.
Wahllos wurde damit alles gefangen, was in die Maschen
kam und der Meeresgrund blieb als zerstérte Odnis zuriick.
Anfangs bin ich jede Nacht mit meinem Boot ausgelaufen und
habe versucht, die illegalen Industriefischer mit einem Poli-
zeiblaulicht zu erschrecken und gleichzeitig die Kiistenwache
alarmiert. Doch bis die aus ihren Betten und iiber die Bucht
zum Einsatzort kam, waren die Verbrecher schon wieder weg.
Als ich die Burschen noch mehr durch meine Bootseinsatze
storte, begannen die ersten Gewehrkugeln {iber meinen Kopf
zu pfeifen. Das machte mich noch wiitender und ich wandte
mich an die Regierung, an alle Parteien und an die lokalen
Behdrden. Doch der Amtsschimmel kam nur schleppend
in Gang. Da reifte mein Plan: Ich lege ihnen das Handwerk
selbst, mit Beton und Eisen.”

Betonbldcke mit Eisenhaken zerreiBen Netze

Lucio steht am Steuer, wahrend Paolo mit mir in seinem
Bilderalbum blattert. ,Hier siehst Du, wie der erste Sattel-
schlepper mit den tonnenschweren Netzbrechern ankommt.
Mit einem Pontonschiff haben wir sie dann hier heraus
gebracht.” Und seine Hand macht einen Halbkreis direkt

auf das Meer vor uns. ,Dort liegen die schweren Burschen
jetzt 15 Meter unter der Meeresoberfliche und wenn sich
ein Treibnetz in den Stahlhaken der Betonbldcke verfangt,
ist Ende mit dem illegalen Treiben”. Und dann wettert der
sonnengegerbte Robin Hood weiter: ,Es ist schon seltsam mit
den Politikern. Weder von den Griinen noch den Sozialisten
bekam ich Unterstiitzung. Und die Schwarzen gaben mir ein
Taschengeld, damit ich endlich ruhig bin. Auch die Reichen
und Prominenten hier in der Umgebung wollten keinen Euro
springen lassen — aber die Teilnehmer meiner Exkursionen
spendeten viele kleine Beitrdge, um mich in meinem Kampf
gegen die Schleppnetzfischer zu unterstiitzen. Nach den
Netzbrechern konnte ich auch noch Betonréhren mit vielen
unterschiedlichen Lochern versenken — diese dienen den
Fischen und anderen Lebewesen als Brut- und Spielplatze
und tragen dazu bei, dass sich in diesem Kiistenabschnitt
das maritime Leben langsam erholt.

Auch die Delphine kommen zuriick

In der Zwischenzeit sind wir bei den Bojen angekommen,
die zeigen, wo Paolo und Lucio heute Morgen die Netze
ausgelegt haben. Schnell und hochkonzentriert wird Meter
um Meter des Stellnetzes eingeholt. Immer mehr Fische
landen auf dem Deck und in der Eisbox. Als eine zweite Box
aufgestellt werden muss, grinst Paolo. ,Es ist unglaublich,
wie sich die Fischbestdnde seit der Aktion im Jahr 2006 be-

forum Nachhaltig Wirtschaften
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reits erhot nzben’, doch dann flucht er und zeigt mir mehrere Locher im Netz.
,Meine Freunde, die Delphine, freuen sich auch tiber den neuen Fischreichtum
und bec =nen sich leider ungeniert in meinen Stellnetzen. Um diese Lécher zu
flicken, ©'n ich tagelang beschéftigt. Ich muss einen sanften Weg finden, sie von
meinen lechten Netzen fernzuhalten”. Nach zwei Stunden fahren wir zurtick zum
Hafen, wo mr Pzolo beim Aussteigen noch zuruft: ,Komm heute Nachmittag
mit Deiner Signorz und den Bambini mit ins wundervolle Naturschutzgebiet der
Maremmaz. Gemeinsam mit allen Freunden, die mir beim Versenken der Blocke
geholfen haben, feiern wir heute den Erfolg unserer Aktion”,

Ein Unterwassermuseum

Nicht nur diese wundervolle Ausfahrt und die unvergessliche Feier im Natur-
schutzgebiet haben mich damals dazu animiert, Paolo der Unterstiitzung bei
seinen weiteren Aktionen zu versichern. Und nun ist es so weit. 2012 will Paolo
seine Aktionen fortsetzen und die Kistenlinie entlang des unvergleichlichen
Nationalparks Parco Naturale della Maremma zu einem Unterwassermuseum
ausbauen. Basierend auf seinen Erfahrungen |adt er nationale und internationale
Institutionen ein, sich dem Projekt anzuschlieBen. , ich bitte um die Unterstiitzung
von Naturschitzern, Journalisten, Politikern, Kiinstlern und Sponsoren, um hier
im Kistengebiet des einzigartigen Naturparks der Maremma auch unter Wasser
Naturschatze fir den Menschen zu bewahren und zuganglich zu machen.” Wenn
es nach Paolo und seinen Mitstreitern geht, dann sollen ,Unterwasserwanderwe-
ge“ fir Schnorchler und Taucher entstehen, die dem Besucher mit Hinweistafeln
und neuen kinstlichen Riffen die faszinierende Unterwasserwelt erschlieRen.
Eine Welt, in der nicht die Jagd nach Fischen, sondern die Bewunderung fiir die
Schénheit der Biodiversitat im Vordergrund steht.

Die Kehrseite der Medialle: Seit sich die Fischbestinde wieder erholen kommen auch die
Delphine zuriick und hinterlassen so manchen Loch in Paolos diinnen Netzen.

Kontakt & Engagement

www.paoloilpescatore.it
Wer sich engagieren mdchte, kann sich auch direkt an Fritz Lietsch und die forum-Redaktion
wenden: redaktion@forum-csr.net

www.forum-csr.net
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DIE BESTEN ADRESSEN

2012

GLES

D E T O K'ANA

TER

Wie hingetuscht liegt sie im Herzen ltaliens, die heitere,
vielgeliebte Seelenlandschaft. Entstanden aber ist sie durch
harte Arbeit vieler Generationen von Bauern, Winzern,
Fischern. Und die Mihen dauern an. Wir haben sechs
Toskaner besucht, die ihrer Heimat Profil verleihen

FOTOS: MONIKA HOFLER
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Paolo Fanciulli

DER FISCHER: Von Jugend an wirft er auf dem Meer
die Netze aus. Seine Heimat zu Lande ist das Dorf
Talamone, siidlich der Monti dell’Uccellina, eines der
letzten unversehrten Kistenstreifen Italiens. Aber
Paolo Fanciullis Jagdgriinde sind von skrupellosen
Schleppnetzfischern bedroht. Seit Jahren liegt

er mit ihnen im Streit. Seine Verbiindeten sind die
Touristen. Die schippert er auf seiner ,Sirena"

die Kiiste entlang, um ihnen traditionelle Fangmetho-
den zu zeigen — und die schone, gefahrdete Natur.
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